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MODALIDAD DE LA FORMACION :PRESENCIAL

1:-SEGUN LAS FACES ,EL DIAGRAMA DE FLUJO DEL SISTEMA PRODUCTIVO ES: ORDENE CORRECTAMENTE
ENNUMERANDO

-PREPARACION &

-ALMACENAMIENTO ‘1

- SERVICIO AL CLIENTE EMPLATADO 5
X-COMPRA DE MATERIAS PRIMAS . 1

-CONSERVACION 3

2-SALUBRIDAD EN LOS ALIMENTOS SON AQUELLOS QUE CLASIFICAMOS COMO: COMPLETAR YCITE3
EJEMPLOS:

NoPereceDErROs  G(QN O, E,n\c\\'oa)ob
SEMI PERECEDEROS TUbe(Cul 09,
PERECEDEROS | ‘F(o’fCD v UC(AU\'OS.

3
QUE ES UNA CONTAMINACION FISICA Y SU ORIGEN.

La mala manipolacion de alimeatod
£). manipolar Cafine N N0 hoy hxgiene

QUE ES UNA CONTAMINACION QUIMICA Y SU ORIGEN 7
NO mesclor prodoctod de Almento con \oxde aveo

4 LAS ENFERMDADES DE TRANSMICION ALIMENTARIA SE CLASIFICAN EN: EXPLIQUE SUS DIFERENCIAS Y CAUSAS

A- INTOXICACIONES AUMENTARIAS MOl manejo de rempesatyro.

B-  INTOXICACIONES ALIMENTARIAS POR CAUSAS NATURALES ) prGAOCIO eyt en mal exxado

C- INFECCIONES E ORIGEN PARASITARIO = 0noUn () NS ik

D- ENVENENEMIENTO POR SUSTANCIAS QUIMICAS - de vn piodo “oMeninGo0 \an con
Ql consomit alimentod que de medCid

g
QXfO> , &y 4C 1de0
5- UD COMO MANIPULADOR DE ALIMENTOS PARA UD QUE ES :
A- ALIMENTOS DE ALTORIESGO - CQined ;
B ALTERACION ODETERIORO - Dcocompoos udn Je olimeato?
C-  MANIPULADOR DE ALIMENTOS - Ce(950NC, qUQ mC\ﬂ'\PU\Q C]\.'\h‘\ e('\'\'o

D- ALIMENTO ALTERADO - DeriQq
E- Aumemocommmmo,inqlqaozde los lacteos y enlatad oo

le&??QQ(jO'n de ol mento)
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Tabla de relacién

Relaciones los mnceplns de la izquierda con las definiciones de la derecha que usted considere
lo definen de la mejor manera, Ginalas con una linea.
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Instructora

AIDA HERNANDEZ

Procedimiento de higienizacion de las manos
Tratamiento >
: que debe realizarse de forma constante para
térmico y S
¢ garantizar la limpieza. "j}_
ETA Desarrollo de una enfermedad producida por
| toxinas que han ingresado al cuerpo humano
Suministro de temperatura que se le realiza a
infeccion : pre .

- | un alimento para eliminar las bacterias /]
Intoxicacion | -Enfermedad Transmitida por Alimentos ‘];
Desinfeccién ;venas Practicas de Manufactura 10

Al / Procedimiento de higienizacién de superficies o
utensilios que se lleva a cabo para eliminar las
de sodio 3 ;
bacterias : 5
Lavado de Producto quimico utilizado para eliminar
manos " bacterias e (9
Utensilios Herramientas pequefias de trabajo en una 8
cocina gque permiten transformar los alimentos.
i Desarrollo de una enfermedad producida por
Equipos { :
. bacterias que ingresaron al cuerpo humano 6
BPM / Herramientas grandes de trabajo en una cocina
que permiten transformar los alimentos q
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TALLER: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

Tema: ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR ALIMENTOS “ETAS” .

FcHAN 2732 169 GRupo 'S
NOMBRE DEL APRENDIZ:
MODALIDAD DE LA FORMACION: PRESENCIAL

Responda el siguiente cuestionario de acuerdo al material de apoyo
1-lnfew0nesl\'\\nﬁi)o_0 Y LR 0} ‘ .\ rp‘ i‘éoc;‘c‘;n de Sewnenes
€ el cuevgo.

2—lntm_(imciones: se exoduce eor conleicdo cen una susdanc! G
AoXica © nociLa, Rueden Sevx isicon, ‘buo\og\co\s Y qum\cc&

3-SINTOMAS DE UNA"ETA™? NciUnear, \jerwn i AersS. ’
calambnas cs\omacdles, ¥ deavvea.
4- CUANDO SE PRESENTANLAS ETA'S DE 2 EJEMPLOS

5-Que es la “OMS™> Of%on’s_zoc:c}n moadial de la salod .
6- Nombre 5 sintomas causados por alimentos contaminados.

7- La norovirus que produce en los hwnanos;c%a'y\‘oer\\ev s ) loraci oo eﬁ-\osm aaa
€ indesinal). esto  gxovoca OToNYes (Vo my , Y dolore

SH \omacaled. :

que se denomina salmonella, en donde se encuentra y como se frasmite

9-Que es el estafilococo que lo produce y cuales son sus sinfomas

10-Cuales son las causas asociadas a la intoxicacion alimentaria por estafilococo
11-¢En qué alimentos se preséma con mayor Frecuencia? Influye la

temperatura en los alimentos y de qué manera

aQuénonnarigelasB@llgnColombia? : g %

CPuncigos basicos Y p‘o%}\c?c gene;c,\\e:s o< higiene en g
N § AC YQCIC) & CiCn:

:Qué so&%:; Buenas Préct‘né‘ase}i arﬁ'\xfgc'tu(fa%jemplos?a\b‘a

£ Cudles son los fipos de manipulacion de alimentos?
¢ Quién es un mastipulador de alimentos y de fres ejemplos?

& Por qué es imporiante la manipulacién de alimentos?
AIDA HERNANDEZ DUQUE
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ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR ALIMENTOS “ETAS *
acia: 2332 164 éBUPO D

RESPUESTAS

@° ¥ Por e\ wmal wanejo de -\em\cexo\ucxs de les g\rmen\os_

* o la manigolacice &= dimentes gee coeden 2v (¥sicos
brolegices ¥ gotwmicas.
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@\icos es\omacales

@ Acdmone)a? es Lna badkera.

— en donde S= encueniior coxne de oo, yes, aevdo
en hoevos, —(10\03. \)GC_)e\a\ss- Y en \ed alimenics ibroCeﬁoc\QS_

= (oMo se Avonso \e D poe aqua conorminad ¢ cen solwonetlg
O esmesen al e\ievcal. ; :
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HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS TALLER SOPA DE LETRAS

INSTRUCTORA: AIDA HERNANDEZ DUQUE

NOMBRE APRENDIZ: /0 Nc lm'oQJOC\
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ENCUENTRE LAS PALABRAS ORJZONTAIEAS, VERTICALES DE IZQUIERDA A-DERECHA DE
f:]RR[BA A ABAJO Y RESALTELAS EN COLOR

ORIZONTALES: ADO DE MANOS- VACUNA-
B mﬁa%en BPM-

. BACTERIAS- TAP AS-
CION- ROTACION-- - PORTADOR- ORDEN-SUSTANCIAS -
— COVID. .
VERTICALES: GUANTES. I :
PROFECCION — ENTC 1%_'1*1: ;)F




